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2 EN 1: SET PICADORA Y BATIDORA THULOS TH-KA002 
 
PRECAUCIÓN: 

 Almacenamiento: Las cuchillas están muy afiladas. Por favor, 
extreme la precaución al manipularlas para evitar heridas o 
lesiones. 

 Mantenga las cuchillas fuera del alcance de los niños. 
 
COMO USAR EL PICADOR DE VERDURA Y BATIDORA 
 
PICAR 

 Coloque cuidadosamente las cuchillas sobre sus soportes en 
el recipiente.  

 Corte los ingredientes en trozos pequeños y póngalos en el 
recipiente, rellene el recipiente como mínimo al 25% con los 
ingredientes. 

 Coloque la tapadera sobre el recipiente. 

 Con una mano presione la tapa y con la otra tire del tirador 
para empezar a cortar. 

 Retire cuidadosamente las cuchillas del recipiente. 

 
 

 

Nº de tiradas Picado 

5-6 Grueso a medio 

7-12 Medio a fino 

13-20 Fino a muy fino 

20+ Puré 
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BATIR 
 

 Coloque los accesorios para batir sobre sus soportes en el 
recipiente. 

 Añada los ingredientes que desea batir. 

 Coloque la tapadera sobre el recipiente. 

 Con una mano presione la tapa y con la otra tire del tirador 
para empezar a batir. 

 Tire las veces necesarias hasta conseguir la consistencia 
necesaria. 

 Retire el accesorio batidor del recipiente. 
 

 
 
LIMPIEZA 
 

 No sumerja en agua la tapadera y el tirador manual de 
funcionamiento. Límpielos con un trapo húmedo. Si el agua 
llegara al tirador podría dañar el mecanismo.  

 Limpie las cuchillas, los accesorios para batir y recipiente con 
agua templada y jabón. 

 Extreme la precaución al limpiar las cuchillas, están muy 
afiladas. 
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2 IN 1 SET: CHOPPER & BLENDER THULOS TH-KA002 
 
CAUTION: 

 Storage: Blades are very sharp. Therefore, care should be taken 
while handling blades to avoid injury. 

 Keep cutting blade away from children. 

 Clean cutting blade, blender attachment and bowl in warm 
water. 

 
HOW TO USE YOUR VEGETABLE CUTTER & BLENDER 

 Carefully place the blade over the brackets in the bowl. 

 Cut the ingredients in crude pieces and place them in the 
bowl. To ensure best results, fill at minimum 25% of bowl 
capacity with ingredients. 

 Place snugly cover on the bowl. 

 Firmly hold with one hand and pull the handle with the other 
hand until he desired result are achieved. Your initial pull can 
be little forceful. 

 Take out the blade carefully before removing from the bowl.  

 

 

  

Nº of pulls Result 

5-6 Coarse to medium 

7-12 Medium to fine 

13-20 Fine to very fine 

20+ Puree 
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 Using the whisker attachment is really simple. Place the 
whisker attachment into the bowl. Add the ingredients to be 
blended into the bowl. Place the cover on the bowl and pull the 
handle until desired consistency is achieved.  

 

 
 
CLEANING 
 

 Do not immerse cover and handle unit in water. 

 Do not immerse cover and handle unit in water. Wipe it clean 
with a damp cloth. If water gets into the pull mechanism, 
unscrew the driving unit and allow it to dry. 

 Use extreme care when cleaning blades, they are very sharp. 
 


